
 

 

Bar, cafetería y restaurante
 

Autoevaluación 
 

¿Se planifica el uso del espacio en los salones para aprovechar al máximo la iluminación 

natural ? 

Sí No 
 

¿Existe la sectorización de la iluminación?

Sí No 
 

¿Se regula correctamente el termostato de buffets y calientaplatos?

Sí No 
 

¿Se vigila que las neveras de postres y helados no queden abiertas por descuido de los 

clientes? 

Sí No 
 

¿Se usa los lavavasos a carga completa?

Sí No 
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